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Vitigno di produzione:Vitigno di produzione: Glera 100%.

Grado alcolico:Grado alcolico: 11,5 % vol.

Zona di produzione:Zona di produzione: vitigni siti nelle dolci 
colline di Castello Roganzuolo (119m.s.l.m.)
e San Fior (TV).

Tipo di terreno:Tipo di terreno: medio impasto.

Sistema di allevamento:Sistema di allevamento: a filare con potatura 
Sylvoz.

Epoca di Vendemmia:Epoca di Vendemmia: metà Settembre.

Vinificazione:Vinificazione: pressatura soffice, sgrondo 
del mosto fiore e fermentazione con lieviti 
selezionati a temperatura controllata.

Caratteristiche:Caratteristiche: è un vino della tradizione 
Veneta, capace di mettere d’accordo tutti i 
palati con la sua versatilità ed eleganza.

Colore:Colore: giallo paglierino chiaro.

Olfatto:Olfatto: bouquet fresco con sentori fruttati
e floreali.

Gusto:Gusto: strutturato, asciutto e sapido con 
retrogusto armonico e leggermente fruttato.

Abbinamenti:Abbinamenti: si abbina perfettamente ad 
antipasti di terra/mare, minestre in brodo e 
carni bianche.

Temperatura di servizio:Temperatura di servizio: 8°C - 10°C
in calici da vino bianco.

Formati disponibili:Formati disponibili: 0.75 LT.

Tipologia:Tipologia: Vino Bianco fermo.
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